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LE MAGNIF ICHE TRE  

Le ricotte, con la loro delicatezza e versati l ità, 
offrono spunti straordinari per la creazione  
di gelati raff inati e dal carattere unico

Pastora le
Più grassa e dal gusto rotondo, la ricotta di pecora si presta a combinazioni  

che ne valorizzino la ricchezza. Abbinata al rosmarino e alla salsa ai f ichi,  
che ne esaltano la dolcezza naturale, si ottiene un tocco aromatico.

CON BASE CREMA 50 

CON BASE CREMA 100

PROCEDIMENTO
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Nord sud
La ricotta vaccina, delicata e lattica, è perfetta per un gelato vellutato.  

La variegatura con l imone candito crea un contrasto tra dolcezza e acidità, mentre  
i l  pistacchio in granella, regala un gusto avvolgente e una nota leggermente tostata.

PROCEDIMENTO

CON BASE CREMA 50 

CON BASE CREMA 100 
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Capriccio
La ricotta di capra ha una nota leggermente acidula e una struttura asciutta.  

Per bilanciarne i l  profi lo aromatico si abbinano i l  miele di castagno  
e le noci pecan che, con la loro dolcezza burrosa, aggiungono croccantezza.

CON BASE CREMA 50 

CON BASE CREMA 100

PROCEDIMENTO NOCI PECAN CARAMELLATE 




