#DALLACOPERTINA

VERSATILE
con gusto

Adatta a diversi usi in pasticceria e cucina,
soddisfa pienamente i bisogni nutrizionali
di chi e intollerante al lattosio

Multiuso da montare; la nuova referenza & frutto del costan-
te impegno nella ricerca di soluzioni per esaudire le richie-
ste dei consumatori. In particolare, si rivolge alla fascia di
intolleranti al lattosio che rappresenta il venticinque per
cento della popolazione. Caratterizzata dall’elevata qualita,
che da sempre accompagna i prodotti dell’azienda, si con-
traddistingue per la consistenza cremosa e per I'ottima
tenuta. Si rivela perfetta per I'impiego sia in pasticceria sia
nella ristorazione. Permette, infatti, di creare numerose spe- www.debic.com
cialita, da torte farcite con crema chantilly a semifreddi ab-
belliti con guarnizioni di panna, al gelato. Per la sua capa-
cita di sviluppare un elevato volume conferisce al manteca-
to una consistenza vellutata e un’ottima spatolabilita esal-
tando il gusto del latte. Inoltre, & perfetta anche in cucina
per preparare primi, secondi e verdure.

DEBIC Panna 35% Senza Lattosio

PANNA 35%
SENZA LATTOSIO*
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Priva di additivi, dal gusto pieno, fresco e naturale, & confe-
zionata nel formato tetrapack da 1 litro in cartoni da 12. Una
volta aperta, va consumata entro quattro giorni. La tempera-
tura di conservazione & tra +2°C e +7°C.
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