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ARCANGELO AUDINO  

PASTRY CHEF

ENTREMETS TRIS
UN TRIPUDIO DI CIOCCOLATO PROPOSTO A STRATI,  
IN UN PERFETTO EQUILIBRIO. UN DESSERT  
CHE STUZZICA GLI AMANTI DEI GUSTI FORTI E DECISI 
MA AL CONTEMPO ARMONIOSI E BEN INTEGRATI

#RICETTA  
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CAKE AL CIOCCOLATO 

EXTRA BITTER 61%  

NAMELAKA DI CIOCCOLATO 

IVOIRE 35% ALLA VANIGLIA 

COMPOSIZIONE 

STREUSEL 
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MONTAGGIO: 

FINITURA: 

MOUSSE LEGGERA  

AL CIOCCOLATO AL LATTE 

MOUSSE LEGGERA  

AL CIOCCOLATO FONDENTE 

GLASSA A SPECCHIO 


