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FABIO TUCCILLO  

BAKERY CHEF DI  TUCCILLO BAKERY -  MARIGLIANO (NAPOLI )

TORTA VESUVIELLA
LE QUALITÀ DI SAPORE E CONSISTENZA  
DI UNA CULTIVAR D’ECCELLENZA QUALE L’ALBICOCCA 
PELLECCHIELLA INCONTRANO LA CROCCANTEZZA  
DEL CRUMBLE E LA FRESCHEZZA DELLA MOUSSE   

#LATORTADELCUORE  
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COMPOSIZIONE 

DIRETTAMENTE DALL’ALBERO 

Il gusto del frutto appena colto assieme  
al suo caratteristico profumo sono un ricordo  

indelebile per Fabio Tuccillo. Con il padre Antonio, 
titolare prima di lui della Tuccillo Bakery, andava 

da bambino nel campo alle falde del Vesuvio  
a raccogliere dai rami degli alberi coltivati  

dal genitore le albicocche Pellecchiella. La loro  
dolcezza, la succosità della polpa e il colore giallo 

arancione si sono impresse nella sua memoria 
tanto da fare di questo frutto un ingrediente  
prediletto per molte creazioni di pasticceria,  

dai lievitati ai semifreddi.

CRUMBLE TRADIZIONALE 

MOUSSE ALL’ALBICOCCA 

PELLECCHIELLA 
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MONTAGGIO: 

GELÈE ALL’ALBICOCCA 

PELLECCHIELLA 


